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Schalen von Kartoffeln
nach dem Kochen

Qualitatsverbesserung oder Gewinn steigernde Herstellung
von Kartoffelprodukten durch ein Schalverfahren
fur gekochte Kartoffeln. -
Herstellung von "Pellkartoffeln™ oder von angegarten,
geschalten Kartoffeln

Es ist uns gelungen, eine mechanisch arbeitende, kontinuierliche Schalmaschine in der
Weise weiterzuentwickeln, dass sich mit ihr festkochende Kartoffeln oder nicht ganz gar
gekochte Kartoffeln nach dem Kochen mit einem minimalen Abfall schalen (pellen) las-

sen.

Allgemein bekannt ist, dass Kartoffelsalat besser schmeckt, wenn die Kartoffeln hierfur
nach dem Kochen geschalt werden.

Denkbar ist aber auch, dass Kartoffel-Trockenprodukte und andere Kartoffelprodukte
mehr Geschmack bekommen oder andere Vorteile aufweisen, wenn man sie aus "Pell-
kartoffeln" herstellt.

Bei den durchgefuhrten Schalungen waren der geringe Abfall, das gute Aussehen und
der gute Geschmack der geschalten Kartoffeln auffallend. Bilder im Internet:
www.dornow.de / Geschalte Produkte / Punkt 13. Pellkartoffeln.

Wir sind jetzt dabei, die Maschine so zu gestalten, dass man mit ihr ohne Abwasser
arbeiten kann.

Durchaus denkbar ist es, auch nicht fest kochende Kartoffeln zuerst bis zu einem ge-
wissen Garungsgrad zu kochen, um sie dann zu schalen, weiter zu verarbeiten oder zu
vermarkten.

Bitte Uberlegen Sie, ob Sie Verbesserungen in Ihrer Produktion durch Einsatz des be-
schriebenen Schalverfahrens erreichen konnen.
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Mit der Maschine — ausgerustet mit anderen Schalwerkzeugen — lassen sich auch her-
vorragend rohe Kartoffeln, Karotten, Zwiebeln usw. schalen. Karborund- und Messer-
schalung sind moglich! Die Maschine ist also auch einsetzbar zum Schalen vieler ande-
rer Produkte. Das Wechseln der Schalwerkzeuge ist leicht zu bewerkstelligen.

Vorfuhrungen und ein ausfuhrliches Gesprach in unserem Technikum sind moglich. Bit-
te sehen Sie im Internet: www.dornow.de / Schal-Technikum.

Eine Auflistung weiterer interessanter Artikel und Aufsatze zu den Themen der Knollen- und Gemusebe-
und —verarbeitung und angrenzenden Fachgebieten finden Sie in unserem Internet-Eintrag unter

www.dornow.de / Abhandlungen.

Uberpriifung lhrer jetzigen Schilergebnisse oder
vor Kauf einer Schalmaschine oder —anlaqge:

Wirklichkeitsnahe Probeschalungen mit verschiedenen Schalsystemen
mit den verschiedensten Knollen und Wurzeln, teilweise mit Obst,
mit lhrer Rohware,

in unserem Schal-Technikum maglich!

Diese Abhandlung/Schrift enthalt unverbindliche Hinweise. Sie erhebt keinen Anspruch auf Vollstandigkeit.
Anderungen vorbehalten! Bei Lieferung gilt unsere vom Kunden akzeptierte Auftragsbestéatigung. - Bei Vorlage einer
neuen Ausgabe dieser Abhandlung werden alle friiheren Versionen durch die neue Ausgabe ersetzt.

Copyright by DORNOW food technology GmbH, D-40549 Disseldorf

Weitere Informationen: www.dornow.de
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